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Das Potenziale zur Forderung der Kreislaufwirtschaft

Reduktionspotential in t CO,e./Jahr fur den Zeithorizont 2032/2035 im Kanton
Aargau

-183'600 Food Waste
-108'450 Kunststoffe
-94'500 Bauwirtschaft - Holz
-65'250 Thermische Behandlung
-53'272 Textilien
-48'915 Bauwirtschaft - mineralische Baumaterialien
-48'600 Haushaltsabfalle bzw. haushaltsahnliche...
-41'878 Mobel
-25'650 Bauwirtschaft - Isolationsmaterialien...

-5'501 Griunabfalle

-200°000 -100'000 0
t CO2e.
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Optimierung entlang der ganzen Wertschopfungskette

Spenden

(i ]
Lebensmittelkonsum
I in der Schweiz
Ver-
flitterung
IED D
Angaben in fhgipeal

Verluste entlang der Produktionskette von Lebensmitteln in kg/p/a (Beretta and Hellweg 2019) fir die Schweiz
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Massnahmen und Reduktionspotenziale

Tabelle angepasst
fur Kanton AG
basierend auf Baier
et al. 2020

Haushalte

Bildung, Grund- und Mittelschule (Fokus Konsumentenverhalten, Haus-
: 3\

)

igitale Losungen auch kurzfristig umsetzbar)

Sensibilisierungsaktionen (Kampagnen, ...
Produktinformationen

Gatronomie

Beschaffung mehr Angebots-orientiert (saisonal) und Verwertung von
nicht-normkonformen Gemiisen sowie Fleischprodukten mit mangelhafter
Nachfrage (Innereien, Suppenhiihner...)

Buffet- und Speisereste beim Gast vermeiden (z.B. kleinere Portionen,
kleinere Teller, Ausgabe auf Bestellung gegen Buffetende, Resten-Box...)

Vermeiden von Zubereitungsverlusten und Uberschiissen in der Kiiche
Rahmenbedingungen fiir kantonal und kommunal gefiihrte Grosskiichen

Aus- und Weiterbildungsangebote fiir Personal

Landwirtschaft, Handel und Verarbeitung

Landwirtschaft/Handel/Verarbeitung/Gastronomie: Verwertung von
Uberschiissen und von Produkten, die wegen Normen als Frischware im
Detailhandel nicht verkaufbar sind

Handel: Angebots-orientierte Beschaffung

Handel: Kunden nicht incentivieren mehr zu kaufen als sie brauchen (Aus-
gestaltung des Sortiments, Sensibilisierung am Point of Sales, Packungs-
grossen, Aktionen...)

Verteilung und Spenden tiberschissiger Lebensmittel an hilfsbedurftige
Organisationen

Reduzierter Verkauf (z.B. Too Good To Go, Assbar, eigene Regale mit Brot
vom Vortag und Produkten tiber dem MHD) und Verteilung von Uber-
schiisssen (z.B. an Mitarbeitende, Foodsharing...)
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82'620

25’704

75’276

Gesamtes
Reduktionspotenzial
(t COse),
Zeithorizont 2030/32




Partizipatives Food Waste Projekt: Aufgabeln!
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2023: Pilotprojekt in 2 Gemeinden
2024: Weiterfuhrung in 5 weiteren Gemeinden

O
A o

O
A o

Spannbreite: 0 — 168 kg Spannbreite: 2 - 99 kg
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Wo wurden die Lebensmittel entsorgt?

@ Grunabfall / Kompost

B Hauskehricht

I Gartenkompost /
Wurmkomposter

A
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Abfluss / Toilette

e

e e T e e e
RS

Heimtierfutter

Prozentualer Anteil an der Food Waste Gesamtmenge
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Wie gross ist die Umweltbelastung der weggeworfenen
Lebensmittel?

Umweltbelastung umgerechnet in km Autofahren Menge (in g)

39.9 km Schweinefleisch, Wurst

Schweinefleisch, Wurst 1139 ¢

Kise 22.1 km Kase 121 g
Riiebli - 7.9 km Riiebli 1923 g
Salate - 7.2 km Salate 1767 g
Rindsfleisch - 6.3 km Rindsfleisch I 759
Brot, Zopf, Croissant - 6.0 Brot, Zopf, Croissant B
Peperoni, Paprika - 4.8 km Peperoni, Paprika 1106 g
Kaffee - 4.5 km Kaffee 845¢g
Milch . 3.6 km Milch 670 g
Rheinfeld fan 0o km Wallbach

en @ >
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Individueller Haushaltsreport und Rezeptbuch

Food Waste Haushaltsreport fiir Haushali

Lebensmittelkategorien

800

700

8

500

400

300

Menge in Gramm (g)

200

100

Welche 5 Lebensmittelkategorien wurden in lhrem Haushalt in grosster
Menge (Angabe in Gramm) als Food Waste entsorgt?

120
Milchprodukte Getreide und Friichte Kaffee und Tee Fleisch-
und Eier Starkebeilagen alternativen

tlufgabeln! #: R catt

KANTON ARRGALl e cormrasiatn
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¥ ALLES WAS HAUSHALTE GENERIEREN DEN WEMIGER FOOD

ENTSORGT WIRD, GROSSTEN ANTEIL AN UMWELT- WASTE 15T GUT
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Fragen?

> Fachstelle Nachhaltigkeit
Abteilung Landschaft und Gewasser
Departement Bau Verkehr und Umwelt, Kanton Aargau

> Franziska Ruef

Projektleiterin Nachhaltigkeit und Klima
062 835 34 81
franziska.ruef@ag.ch
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